
Viande, marée,
fruits & légumes, ...

autant de cas
particuliers.

Je m'appelle Valérie BARDINET-COUNIOT, 
je suis responsable qualité.

Je serai votre animatrice ! 

Il existe plein de bonnes
pratiques pour améliorer

l'hygiène et la sécurité des
denrées périssables.

SécuritéSécurité  
DES alimentsDES aliments

Partageons nos
bonnes pratiques en
faveur de la sécurité
des aliments dans la
chaine du froid
(transport &
logistique) ;
Rédigeons des fiches
pratiques à diffuser
dans le réseau ;
Récoltons les
problématiques du
terrain pour les faire
remonter auprès des
pouvoirs publics ;

Faire vivre et animer la culture
de la sécurité des aliments

à Paris ou en visio
3 fois par an

Inscription :
alison.paquette@lachainelogistiquedufroid.fr

LANCEMENT :
Le 27/09/2022
de 10H à 16H

NOUVEAU :   GROUPE DE TRAVAIL "QUALITÉ" 


